Corte San Calimero
menu estate

Antipasti

Lavarello del lago di Como delicatamente
affumicato, con crostini caldi e panna acida

Gran piatto di salumi toscani e crostini

Provola biologica stagionata 20 mesi grigliata
su foglie di limone

Fritto di salvia, cardoncelli e fiori di zucca

Il nostro tonno sott’olio aromatizzato con erbe
e agrumi

Fagottini di zucchine e pancetta su fonduta di
grana

10.00

10.00

9.00

9.00

8.00

8.00
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Primi piatti

Spaghetti di Gragnano con bottarga di Cabras,
zucchine e pate di olive

Ravioli di baccala con pomodorini, olive e
pinoli

Gnocchi di patate con cardoncelli, punte
d’asparagi e marzolino

Foglie di farina gialla alla garfagnina

Spaghettino dei Briganti

10.00

10.00

10.00

10.00

9.00
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Secondi piatti

Bistecca alla Fiorentina (min. 2 pers.)
Filetto di nasello grigliato su foglie di limone
con gelato salato al pistacchio

Filetto con salsa al balsamico e zucchine in
scapece

Tagliata di manzo all'olio di rosmarino e pepe
verde con patate gratin

Carpaccio di manzo con funghi cardoncelli e
tartufo nero estivo

37.00/kg.

14.00

14.00

13.00

13.00
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Dolci

Il nostro gelato al Primitivo

Dolci dolcezze al cioccolato fondente
Creme brulee alla vaniglia, cannella e agrumi
Cassata con ricotta al pistacchio e arancio

candito

Budino al caramello e rosmarino

5.00

5.00

5.00

5.00

5.00




